
BUFFET DI ANTIPASTI

 Pardulas salate con ricotta, formaggio Gran Campidano, menta e miele
 Polpette di manzo su crema di pomodorini arrosto

Melanzana alla sarda
 Selezione di salumi e formaggi tipici sardi

Nervetti con Giardiniera
Pane Carasau con Pecorino Fuso e Miele

PRIMO PIATTO

Culurgiones ripieni di patate e menta, con Salsa ai Pomodorini Freschi 
e Crema di Pecorino

SECONDO PIATTO

 Maialino sardo sous vide, salsa al fondo bruno e riduzione al mirto,
accompagnato da Puré di Patate allo Zafferano

BUFFET DI DOLCI

 Selezione di dolci tipici sardi

BEVANDE

 Vini regionali sardi
 Acqua minerale naturale e frizzante

CENA SARDACENA SARDA

La serata sarà accompagnata
da Musica Live Folk

E '  g r a d i t a  l a  p r e n o t a z i o n e
0 7 8 1  8 1 7 4 0 3

L u ’  H o t e l  M a l a d r o x i a  
V i a  G o l f o  d i  P a l m a s ,  1 6  -  0 9 0 1 7  S a n t ’ A n t i o c o

Adulti : € 60,00 per persona
Bambini : € 36,00 per persona 

MERCOLEDÌ 19 AGOSTO - ORE 20:00

tel:+390781817403
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